Cafe | Fine Dining | Bar

FOOD

LUNCH BOWL

Bunte Couscousbowl | Fallafel | Hummus | gebratene Kichererbsen | frisches Gemuse A 14 12,50
Extras:

Spinat, Rucola, Oliven +2,50 karamellisierte Zwiebeln, Pimientos, Tomate, Feta +3,00

GCrillgemuse, Sucuk, Speck +3,50 Raucherlachs, Gambas +5,00

SALAT

Wildkrautersalat | Cherrytomaten | Gurke | Staudensellerie | rote Beete | Kerne | Agaven-Senf-Dressing W@ 16,50

Bella s Green Detox Salat Dressing mit NUssen " klein 6,50 grof3 11,00

Gurke | WeBkraut | Staudensellerie | Fruhlingszwiebel | Blattspinat | Basilikum |Knoblauch | Petersilie | NUsse | Zitrone | Orange

Extras:

Spinat, Rucola, Oliven +2,50 karamellisierte Zwiebeln, Pimientos, Tomate, Feta +3,00

Crillgemuse, Sucuk, Speck +3,50 Raucherlachs, Gambas +500

Tomate und Mozzarella @ PI N SA 12,50

Tomate | Mozzarella und Gemuise  (auf Wunsch ohne Mozarella ) W& 13,50

mit Cherrytomaten | Rucola | Oliven und Kapern wa@ 13,50

mit Tomate | Schinken oder Rindersalami | Rucola 17,50

mit Tomate | Gambas | Zucchini und Spinat 17,50

SOULFOOD

CHILI sin carne " 12,50

Drei Bohnen Chili

CHILI con Carne 1450

Rindfleisch | Bohnen | Mais | dunkle Schokolade

ggg?iﬁéﬁhsuplfggeleier # oder Hummus \ .4 1250
QUICHE PASTETEN

Mediterran mit Grillgemuse 5,80 3 kleine warme Pasteten| Hummus & 10,50

Spinat | Feta 5,80 mit Salat +5,50

Spinat | Feta | Lachs 7,80

mit Salat  +5,50

VEGETARISCH &
VEGAN w»#

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen konnen Sie gerne auf unsere Mitarbeiter zugehen.




